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皮埃皮埃皮埃皮埃 豪豪豪豪颂颂颂颂颂颂颂颂名系列名系列名系列名系列-瓦奎哈斯瓦奎哈斯瓦奎哈斯瓦奎哈斯特特特特级级级级级级级级区区区区 
 
 
 
 
 

级级级级级级级级：AOC 罗罗河谷瓦奎哈斯特级法定级区 
类类类类型型型型：红葡萄酒 
葡萄葡萄葡萄葡萄种种种种类类类类：70%歌海娜 ，30%西拉和慕维德 
土壤土壤土壤土壤结结结结构构构构：大面积的冲积岩石表层  
 
级级级级地介地介地介地介绍绍绍绍：来自法国罗罗河谷瓦奎哈斯特级级区的优

质葡萄酒，该级区南邻吉恭达特级级区，土壤结构特

殊。 公顷土地限级 3,500升。 
 
酿酿酿酿制工制工制工制工艺艺艺艺：手工采摘并拣粒，摄氏 18度浸渍渍酵，后

在 23~30度范围内渍酵至 21天 
  
包装包装包装包装说说说说明明明明：传传瓶型，天然木质瓶塞，深色有内镀膜

层的合成材料封帽，封帽上印有 SV 标志 
 
酒体特性酒体特性酒体特性酒体特性：深紫红色酒裙，酒体边边有特殊光芒闪

烁，香气优雅，有黑醋栗和樱桃的味道，弥漫着成熟

水果的芳香。与空气长长长混合后可以体味到新鲜鲜

莓和李子的气息，口感浓郁，酸度平衡。恰倒好处的

单宁，余味中带有豆蔻和丁香的味道。酒精度为 14.5
度。 
 
饮饮饮饮食搭配食搭配食搭配食搭配：适合搭配各种家禽和肉类食品，也可与蔬

菜搭配食用，同猪肉里脊和奶油西葫芦等菜肴配搭体

味绝佳。 
 
饮饮饮饮用建用建用建用建议议议议：建议在 16~17 摄氏度范围内饮用，陈年

3~4年后口感更佳。 
 


