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BEAUJOLAIS VILLAGES 
Château Luc du TracotChâteau Luc du TracotChâteau Luc du TracotChâteau Luc du Tracot    

 
 
 
 
Situation  
Madame LUC née SÈVE, a construit en 1870 ce Château sur le 
Coteau du Vitry un des lieux dit de la commune de Quincié-en- 
Beaujolais. 
Emmanuel Verjus son arrière petit fils représentant la cinquième 
génération de propriétaires du château lui ajoute le nom du « 
Tracot » en référence à ce glacis de pierres qui, construit depuis le 
haut de la colline, descend et traverse le Château entrainant les 
eaux de pluie et de forts orages jusqu’à la rivière du Samsons. 
 
Vignoble  
Cépage Gamay, raisin rouge à jus blanc 
Roche Granitique 
Exposition plein Sud 
7 hectares de vignes libres taillées en gobelet, suivies en lutte 
raisonnée 
 
Vinification  
Vendanges manuelles avec tri sélectif à la parcelle et aux apports 
Le raisin est apporté pour la vinification à la cave coopérative de 
Quincié en Beaujolais. 
Méthode traditionnelle en grappe entière avec maîtrise des 
températures pendant toute la cuvaison pour préserver tous les 
arômes et les particularités du gamay. Cuvaison de 6 jours suivie 
d’un pressurage pneumatique 
 
Packaging  
Bouteille bourgogne évolution 75cl teinte feuille morte, Bouchon 
synthétique, Capsule complexe aluminium rouge, Etiquette et 
Contre Etiquette adhésives, Carton de 6. 
 
Dégustation  
OEil rouge rubis 
Nez de petits fruits rouges et noirs à la dominance framboise 
Bouche fruitée et équilibrée de structure soyeuse 
 
Association Mets et Vins  
Vin à servir à 13°/14 ° 
Idéal pour un plateau de charcuterie, un poulet de Bresse, une tarte 
aux fruits bien mûrs. 


