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JULIENAS 

Château d’Aleyrac 
 
 
Le Château 
Le Château d’Aleyrac fût construit à la fin du 18ème siècle, à la 
demande d’un jeune époux issu d’une famille de haute bourgeoisie 
lyonnaise, en symbole de son amour pour sa très belle femme. 
Celle-ci se régalait à chaque repas du doux nectar de raisin, et 
c’est ainsi, qu’en guise de jardin, il décida de planter de la vigne 
et de pouvoir chaque année, offrir à sa douce et tendre, le vin de 
son propre vignoble. 
 
Vignoble 
Cépage Gamay, raisin rouge à jus blanc 
Sol sablo limoneux 
Exposition Sud / Sud-est 
Altitude 300 m 
Age moyen des vignes de 40 ans, au rendement modéré de 55 
hectolitres à l’hectare 
Vignes libres taillées en gobelet plantées à 10 000 pieds hectare, 
suivies en lutte raisonnée 
 
Vigneron 
Les vignes appartiennent aujourd’hui à Mr Delapoype, qui a repris 
l’exploitation il y a 25 ans 
 
Vinification 
Vendanges manuelles avec tri sélectif à la parcelle et aux apports 
Méthode traditionnelle avec maîtrise des températures pendant 
toute la cuvaison 

 
Packaging 
Bouteille bourgogne évolution teinte feuille morte, Bouchon 
naturel, Capsule complexe aluminium rouge satiné, Etiquette et 
Contre Etiquette adhésives, Carton de 6 bouteilles 
 
Dégustation 
Œil rouge rubis 
Nez de petits fruits rouges et noirs et de notes florales 
Bouche pleine de fruits et de fraîcheur 

 
Association Mets et Vins 
Vin à servir à 16 ° 
Idéal pour une volaille de Bresse, un coq au vin, un steak tartare, 
une pointe de brie en pâte feuilletée 


