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JULIENAS 
Domaine de la Croix rouge 

 
 
 
Situation  
A l’extrême nord-ouest du Beaujolais, bordée au sud par Chénas et au 
nord-est par Saint-Amour, l’aire du Juliénas est à la charnière de 2 
royaumes, celui du « gamay beaujolais » et celui du « chardonnay 
mâconnais ». 
L’appellation Juliénas, un des 10 crus du Beaujolais, est produite sur 
620 hectares de gamay. Situé au pied du bourg de Juliénas, ce 
domaine s’étend sur plus de 8 hectares de coteaux. 
Les vignes de plus de 40 ans d’âge sont plantées en gobelet bas à plus 
de 10 000 pieds par hectares sur des sols sablo limoneux plein sud. 
 
Vignerons  
Le domaine de la Croix Rouge est exploité par une personnalité du 
vignoble, Pascal Granger, très impliqué dans la vie du cru Juliénas par 
son amour du travail des vignes et aussi par sa passion à faire 
découvrir le Juliénas à travers le monde. 
 
Vinification  
Les vendanges sont entièrement manuelles avec une sélection des 
raisins rigoureuse sur le cep et sur la table de tri. La vinification en 
grappes entières est faire par la méthode traditionnelle beaujolais 
avec maîtrise parfaite des températures pendant toute la cuvaison. 
 
Packaging  
Bouteille bourgogne évolution teinte feuille morte, Bouchon naturel, 
Capsule complexe aluminium rouge, Etiquette et Contre Etiquette 
adhésives, Carton de 6 bouteilles 
 
Dégustation  
Robe d’un grenat soutenu avec un nez légèrement épicé et de bonne 
intensité qui développe des effluves marquées de fruits rouges. 
Une bouche minérale qui demande un peu de temps pour s’exprimer 
pleinement. 
 
Association Mets et Vins  
Vin à servir à 14/15° ; idéal pour un coq au vin. 
Une bouteille que l’on peut apprécier dès à présent mais dont la 
structure gagne au vieillissement. 


