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MOULIN A VENT 

Climat Les Pérelles 
 
Le Climat les Pérelles 
Ce climat est une zone d’appellation située dans le village beaujolais 
Moulin à Vent, regroupant différentes parcelles représentant au total 
4 hectares de vignes. 
 
Vignoble 
Cépage Gamay, raisin rouge à jus blanc 
Sol sablonneux et Granitique 
Exposition plein Est 
Altitude 250 m 
Age moyen des vignes de 55 ans, au rendement modéré de 55 
hectolitres à l’hectare 
Vignes libres taillées en gobelet plantées à 9 000 pieds hectare, 
suivies en lutte raisonnée 

 
Vignerons 
Plusieurs vignerons se partagent ce climat. Les raisins sont vinifiés à 
la cave du château de Chénas, par le maître de chai Didier Rageot. La 
cave a été créée en 1934, regroupe près de 
200 coopérateurs et vinifie environ 250 hectares de vignes. 

 
Vinification 
Vendanges manuelles avec tri sélectif à la parcelle et à l’arrivée à la 
cave coopérative 
Méthode Beaujolaise traditionnelle en grappes entières avec maîtrise 
des températures pendant toute la cuvaison pour préserver les 
arômes. 
 
Packaging 
Bouteille bourgogne évolution teinte feuille morte, Bouchon naturel, 
Capsule complexe aluminium rouge, Etiquette et Contre Etiquette 
adhésives, Carton de 6 bouteilles 

 
Dégustation 
Œil rouge rubis 
Nez très fruité avec une pointe minérale 
Bouche pleine et très fruité, aux légères notes épicées 
 
Association Mets et Vins 
Vin à servir à 16 ° 
Idéal pour un rôti de bœuf charolais et toutes les viandes rouges. 


