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MORGON 

Domaine des Grands Cèdres 
 
 
 
Leur Histoire 
2 beaux-frères vignerons, Guy et Claude sont les héritiers du 
domaine et du savoir-faire de la famille BERTRAND. Même si 
chacun a un domaine de prédilection, l’un la vinification, l’autre 
la culture, ils travaillent en complète association. 
Louis, le grand-père de 80 ans, est tous les jours présent dans les 
vignes avec son fils et son gendre. 

 
Vignoble 
Cépage Gamay, raisin rouge à jus blanc 
Sol de décomposition de roches granitiques moraine glaciaire 
Exposition Sud / Sud-est 
Altitude 350 m, mi coteaux 
Age moyen des vignes de 50 ans, au rendement modéré entre 45 
et 50 hectolitres à l’hectare 
Vignes libres taillées en gobelet plantées à 10 000 pieds hectare, 
suivies en lutte raisonnée 
 
Vinification 
Vendanges manuelles avec tri sélectif à la parcelle et au cuvage 
sur la table de tri 
Méthode traditionnelle Beaujolaise en grappes entières, 
macération semi carbonique avec maîtrise des températures. 
Cuvaison longue jusqu’à 10 jours 

 
Packaging 
Bouteille évolution teinte feuille morte, Bouchon naturel, 
Capsule complexe aluminium grise, Etiquette et Contre Etiquette 
adhésives, Carton de 6 bouteilles 
 
Dégustation 
Œil rouge vif et gras 
Nez expressif de cerises et fruits noirs 
Bouche aux tanins présents et ronds, à la structure équilibrée qui 
lui permet de supporter une garde de 3 à 4 ans 
 
Association Mets et Vins 
Vin à servir chambré à 18° 
Idéal pour des petits et gros gibiers, des viandes rouges, des 
fromages types Epoisse et chèvres forts 
 


