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RégniéRégniéRégniéRégnié    
Domaine Les Petites Pierres 

 
Situation 
Ce domaine de 8 hectares est exploité depuis 5 générations par 
plusieurs vignerons. Leur méthode de travail est rigoureusement 
similaire afin d’assurer une qualité de raisin constante et 
optimum. Les parcelles sont situées sous la commune de Régnié.  
 

Vignoble 
Cépage Gamay, raisin noir à jus blanc 
Sol d’arènes granitiques du gravier au sable 
Coteaux Plein Est 
Altitude 300 m 
Age moyen des vignes de 55 ans, au rendement modéré de 50 
hectolitres à l’hectare  
Vignes libres taillées en gobelet plantées à 9000 pieds par hectare, 
suivies en lutte raisonnée 
 

Vignerons 
Plusieurs vignerons exploitent les vignes ce domaine. Les raisins 
sont apportés à la cave de Quincié-en-Beaujolais qui a été créée 
en 1929, qui regroupe près de 350 coopérateurs et vinifie environ 
860 hectares de vignes. Le maître de chai est Jean-Luc Chagny.  
 

Vinification 
Vendanges manuelles avec tri sélectif à la parcelle et aux apports 
Méthode traditionnelle Beaujolaise avec maîtrise des températures 
pendant toute la cuvaison pour préserver tous les arômes et les 
particularités du gamay. Cuvaison de 8 jours.  
 

Packaging 
Bouteille bourgogne évolution teinte feuille morte, Bouchon 
naturel, Capsule complexe aluminium bronze, Etiquette et Contre 
Etiquette adhésives 
 

Dégustation 
Robe grenat soutenu 
Nez subtil de parfums de fleurs et de groseilles 
Bouche ronde et structurée aux notes de fruits mûrs et d’Iris 
 

Association Mets et Vins 
Vin à servir à 16°/18 ° 
Idéal sur des plats de viandes rouges en sauce, confit de canard, 
fromages de vache 

 


