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BEAUJOLAIS TERRA VITIS 
Domaine Romany 

 
 
Le Domaine Romany 
Comme son nom l’indique, la famille Romagny est originaire de la province 
de Romagne en Italie centrale. Vers le XIVe siècle, elle quitte l’Italie pour la 
Suisse et en 1500 elle s’installe dans la région de Tarare au nord de Lyon. 
Aujourd’hui, Bruno Romany et son fils Fabien possèdent un domaine viticole 
de 20 hectares à Bully dans le sud du Beaujolais. 
Depuis des années ils travaillent selon un cahier des charges draconien qui 
préconise une traçabilité de la vigne au vin et la maîtrise des rendements. Ils 
se sont engagés à conserver l’équilibre du sol, des terroirs et de la vigne, à 
préserver la qualité de l’eau et à produire un raisin de qualité dans le plus 
grand respect de l’environnement. 
En 2007, ils décident d’être encore plus exigeants et de continuer à pratiquer 
la production raisonnée selon le cahier des charges Terra Vitis. 
 
Vignoble 
Cépage Gamay, raisin rouge à jus blanc 
Altitude 300 m 
Age moyen des vignes de 55 ans, au rendement modéré de 55 hectolitres à 
l’hectare 
Vignes plantées à 9 000 pieds hectare, suivies selon le cahier des charges 
Terra Vitis 
 
Vinification 
Vendanges manuelles avec un premier tri sélectif à la parcelle et un 
deuxième aux apports 
Méthode Beaujolaise traditionnelle avec régulation des températures pendant 
toute la cuvaison permettant l’extraction maximale de couleur et de 
structure 
 
Packaging 
Bouteille bourgogne évolution teinte feuille morte, Bouchon synthétique, 
Capsule complexe aluminium crème, Etiquette et Contre Etiquette adhésives 
 
Dégustation 
Œil rouge aux nuances violettes intenses 
Nez de petits fruits rouges 
Bouche fruitée en attaque, ronde et souple aux tanins soyeux 
 
Association Mets et Vins 
Vin à servir à 14 ° 
Idéal pour un poulet à la crème, un plateau de charcuterie, une ratatouille, 
un fromage de vache  


