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La Situation 
Le vignoble se situe dans la Drôme, sur les terrasses de la rive gauche 
du Rhône. Les parcelles sont situées sur les communes de Chanos-
Curson, Mercurol, Beaumont Monteux. Sols squelettiques avec très peu 
d’argile et beaucoup de galets roulés amenés par le déplacement des 
lits des fleuves. 
 
Cépage 
100 % Syrah 
 
Vinification 
La récolte est effectuée mécaniquement, les raisins sont éraflés avant 
l’encuvage. La fermentation alcoolique se déclenche un mois après le 
décuvage. Après une filtration légère sur terre, les vins sont mis en 
élevage pendant près de 6 mois. 
Mis en bouteille au domaine pour un meilleur contrôle qualité. 
Degré du vin : 12,5°. 
 
Packaging 
Bouteille Bourgogne traditionnelle teinte feuille morte 750 ml, 
Bouchon naturel, Capsule en complexe aluminium noire, Etiquette et 
Contre Etiquette adhésives. 

 
Dégustation 
Une robe grenat sombre et profonde avec des reflets violacés. Un nez 
très concentré sur les fruits rouges avec des notes de poivre et 
d’épices.  
Une bouche tout en fruit avec beaucoup de sucrosité, des tanins 
présents et enrobés. 
 
Association Mets et Vins 
Parfait sur des viandes rôties et un plateau de fromage. 

 
Température de service et garde 
Vin à servir entre 16°et 18° après une légère aération. 
Appréciable dès aujourd’hui mais qui peut vieillir en cave quelques 
années. 


