La Situation

Sur la rive gauche du Rhone, adossé aux premiers contreforts des
Alpes, le vignoble de Gigondas est surplombé par les tres célebres
“Dentelles de Montmirail” qui dominent toute la vallée. Les
terroirs sont des formations superficielles de plaine argilo-calcaire.

Cépages
Assemblage de 3 cépages répartis comme suit : Grenache a 80%,

Mourvedre et Syrah a 20%.

Vinification

Rendement qui s’éléeve a 33HL/hectare. Vendanges manuelles.
Méthode de vinification traditionnelle. Eraflage total a réception
de la vendange. Macération pré-fermentaire a froid (18°).
Cuvaison longue de 21 jours environ. Maitrise des températures
23°/30°. Délestage, puis 2 remontages quotidiens.

Mis en bouteille au domaine pour un meilleur contréle qualité.
Degré du vin : 14°.

Packaging
Bouteille Gigondas syndicale teinte feuille morte 750 ml, Bouchon

liege naturel, Capsule en complexe aluminium noire, Etiquette et
Contre Etiquette adhésives.

Dégustation
Vin puissant et charnu. Tres beau vin rouge aux reflets violines, de

forte intensité colorante. Nez puissant de réglisse, de fraises
confiturées, d’olives noires, de cerises écrasées. Une attaque en
bouche souple aux tanins bien fondus. Ses tanins en dentelles 7
subliment une bouche généreuse et harmonieuse. @,ﬁc //ngj’”
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Idéal pour des cotelettes d’agneau grillées aux herbes de Provence, Cru dly Cites di Rl
des tomates provencales, une ratatouille... ‘
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Température de service et garde
Vin puissant a servir a 17°.
Potentiel de garde de 'ordre de 3 a 5 ans.
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