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La Situation 
Le vignoble se situe au nord du département de l’Ardèche, sur les 
coteaux de la rive droite du Rhône. Le rendement est limité à 
40HL/Hectare, avec une densité de plantation minimum de 4500 
pieds par hectare et pouvant aller jusqu’à 8000. L’âge moyen des 
vignes est de 25 ans sur des terrasses granitiques exposées sud/sud-
est. 

 
 
Cépages 
100 % Syrah 

 
 
Vinification 
Egrappage à 98%, macération préfermentaire à froid, levurage, 2 
remontages quotidiens, macération longue, vinification en cuve inox 
et béton, pas de passage en fût. 
Mis en bouteille au domaine pour un meilleur contrôle qualité. 
Degré du vin : 12,5° 
 
 
Packaging 
Bouteille Bourgogne traditionnelle teinte feuille morte 750 ml, 
Bouchon naturel, Capsule en complexe aluminium noire, Etiquette et 
Contre Etiquette adhésives. 

 
 
Dégustation 
Une belle robe rouge assez soutenue, aromatique, typée syrah. Un 
nez aux notes sauvages et légèrement herbacées, un peu cacaotées et 
de fruits rouges. 
En bouche, l’attaque est souple et soyeuse. Bon équilibre avec des 
tanins présents et serrés, un final épicé de fruits rouges. 
 
 
Association Mets et Vins 
Parfait sur une viande blanche ou un petit gibier à plume. 
 
 
Température de service et garde 
Vin à servir entre 14° et 16° après une légère aération. 
Agréable jeune, il se bonifiera sur 3 à 5 ans. 


