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BEAUJOLAIS 
Domaine Des Sables d’Or 

 
 
Domaine 
Propriété familiale depuis 4 générations, ce domaine s’étend sur 
près de 10 hectares  exposés à l’est. Au pied du plateau de Briante, 
sur un sol siliceux, les vignes de gamay noir à jus blanc sont 
plantées à plus de 8 000 pieds à l’hectare. La conduite du vignoble 
se fait en gobelet libre bas. 
 
Vignerons 
Olivier Ravier a repris l’exploitation de sa belle famille depuis 
maintenant près de 40 ans. C’est un passionné investi pour la 
région beaujolais (il est ancien président de l’Union Viticole du 
Beaujolais), qui cultive et vinifie ses vins avec son fils. 
 
Vinification 
Vendanges manuelles à l’optimum de maturité avec tri sélectif des 
apports à la parcelle. 
Méthode traditionnelle en raisins entiers avec maîtrise des 
températures pendant toute la cuvaison pour préserver les arômes 
et les particularités du gamay. 

 
Packaging 
Bouteille bourgogne évolution teinte feuille morte, Bouchon 
synthétique, Capsule complexe aluminium cuivre, Etiquette et 
Contre Etiquette adhésives, Carton de 6 bouteilles 
 
Dégustation 
Robe d’un rubis profond. 
Le nez évolue sur des parfums de cassis et de fraise avec une note 
florale. 
Dotée d’une belle structure aromatique, la bouche est marquée en 
finale par des tanins équilibrés. 
 
Association Mets et Vins 
Une bouteille prête à boire mais une garde de 2 ans est également 
à sa portée. 
A déguster à 12°/14° sur une charcuterie lyonnaise, une viande 
blanche ou des grillades. 


