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BEAUJOLAIS VILLAGES 

Château du SouzyChâteau du SouzyChâteau du SouzyChâteau du Souzy    
 
La situation 
Le Château du Souzy est un joli manoir qui domine la vallée de 
l’Ardières, construit en 1765 par une famille bourgeoise lyonnaise qui. 
Dès leur installation dans les murs, ils décidèrent de créer un domaine 
viticole « Château du Souzy » et plantèrent plus de 10 hectares de vignes. 
Aujourd’hui, les propriétaires ont changé mais la tradition viticole est 
restée. Une véritable passion qui perdure... 
 
Vignoble 
Cépage Gamay, raisin rouge à jus blanc 
Sol Granitique 
Exposition Sud-Est 
Altitude 350 m 
Age moyen des vignes de 48 ans, au rendement modéré de 45 hectolitres 
à l’hectare 
Vignes libres taillées en gobelet plantées à 10 000 pieds hectare, suivies 
en lutte raisonnée 
 
Vignerons 
3 vignerons se partagent l’exploitation : Marc Chetaille, Stéphane Maton 
et Richard Chagny 
 
Vinification 
Vendanges manuelles avec tri sélectif à la parcelle et aux apports 
Méthode traditionnelle avec maîtrise des températures pendant toute la 
cuvaison pour préserver tous les arômes et les particularités du gamay. 
Cuvaison de 7 jours suivie d’un pressurage pneumatique 
 
Packaging 
Bouteille bourgogne évolution 75cl teinte feuille morte, Bouchon 
synthétique, Capsule complexe aluminium rouge satiné, Etiquette et 
Contre Etiquette adhésives. 
 
Dégustation 
Œil rouge rubis 
Nez de petits fruits rouges et noirs à la dominance framboise cassis 
Bouche fruitée en attaque, puis un bel équilibre s’établit, à la fois charnu 
et une douce structure 
 
Association Mets et Vins 
Vin à servir à 13°/14 ° 
Idéal pour une terrine de Volailles, la Langue de Boeuf sauce Madère, une 
terrine de Perdreaux, un fromage St Marcellin 


