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JULIENAS 
Domaine de la Croix rouge 

ドメーヌドメーヌドメーヌドメーヌ    ドドドド    ララララ    クロワクロワクロワクロワ    ルージュルージュルージュルージュ(赤赤赤赤いいいい十字十字十字十字) 
 

位置位置位置位置 

ボージョレの最北西にあり、南はシエナに囲まれて、北東にはサン・タ

ムールがあります。ジュリエナ AOC は、２つの王国すなわち、＜ガメ

イ ボージョレ＞と＜シャルドネ マコネ＞の合流点に位置しています。

ジュリエナ アペラシオンは、ボージョレ地区にある１０のクリュの一

つで６２０ヘクタールの畑にガメイを栽培しています。このドメーヌは、

ジュリエナの麓の斜面にあるぶどう畑で、８ヘクタール以上を占めてい

ます。樹齢４０年以上のぶどうの木がゴブレ仕立てで、１ヘクタール当

り１万本植えられています。土壌は、泥の多い砂質です。 

 

ぶどうぶどうぶどうぶどう生産者生産者生産者生産者 

ラ クロワ ルージュのドメーヌは、ぶどう栽培の重要人物パスカル 

グランジュによって開拓されました。彼は、クリュ ジュリエナにとて

も深くかかわり、ぶどう栽培に愛と情熱をもって、世界中にジュリエナ

を認めてもらうことに成功しました。 

 

ワインワインワインワインつくりつくりつくりつくり 

完全に手摘み収穫。収穫時ぶどうの株で、またぶどう選別の台の上で、

厳密にぶどうを選り分けます。ワインつくりは、房ごと醸造するボージ

ョレの伝統的醸造方法。完全な温度管理の下で醸造します。 

 

瓶仕様瓶仕様瓶仕様瓶仕様とととと梱包梱包梱包梱包 

枯葉色がかったエボルーション型瓶。天然コルク。アルミ合成 赤色キ

ャップシール。表ラベル、裏ラベルともステッカー式。６本または１２

本入りカートン。 

 

テイスティングテイスティングテイスティングテイスティング 

色調は、輝くガーネット色。香りは、ほのかなスパイス香と、凝縮した

良い香りが開いて赤系果実の香りがします。味わいは、ミネラル感があ

り、すこしの時間とともに、十分に表われます。 

 

サービスサービスサービスサービスとととと相性料理相性料理相性料理相性料理  

供出温度：１４−１５℃。相性料理：コッコー ヴァンにとてもよく合

います。飲み頃は、今からでも十分味わえますが、構成は熟成してさら

に良くなります。 


