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POUILLY-FUISSE 

Domaine Desroches 

ドメーヌ デロッシュ 
 

位置 

ドメーヌは、ソリュトレ ド ロッシュの下に位置しています。い

くつかの区画がまとまった６ヘクタールのぶどう畑です。 

 

ぶどう栽培 

ぶどう品種：シャルドネ 

土壌：粘土石灰質 

向き：東南 

標高：１５０m 

平均樹齢６５年、平均生産高：４５ヘクトリットル／ヘクタール。

ゴブレ仕立て。８，５００本／ヘクタールが植えられています。 

栽培方法：リュット レゾネ 

 

ぶどう生産者 

デロッシュ家全員で、よい収穫ができるよう力を合わせています。 

 

ワインつくり 

厳選した区画で手摘み。醸造所に到着したら、受け入れ前に再度ぶ

どうを厳しく選別します。ぶどうを房ごと醸造するブルゴーニュの

伝統的醸造方法。複雑性のあるアロマを生かすため、醸造期間中は、

完全に温度管理をします。 

 

瓶仕様と梱包 

枯葉色がかったブルゴーニュ エボルーション瓶。天然コルク。ア

ルミ合成 緑色キャプシール。表ラベル、裏ラベルともスティッカ

ー式。６本入りカートン。 

 

テイスティング 

輝きつやのあるグリーンがかった金色。花や白いフルーツの繊細な

香り。 

味わいは、かろやかで繊細、エレガントさのなかにアクセントがあ

ります。 

 

サービスと相性料理 

供出温度：１０−１２℃。相性料理：ソースがけ魚料理 


