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ボーム ド ヴニーズ 

 

 

 

 

 

地理的条件 

ぶどう畑は、 ダンテル モンミラィユの素晴らしい山塊に位置して

います。そこは、地中海の真髄ともいえる自然があり、自然保護区と

なっています。ボーム ド ヴニーズのぶどう栽培者たちは、責任あ

る耕作をおこない、環境を尊重しています。手摘みの伝統を守ってい

ます。 ぶどう畑は、粘土石灰質土壌の丘の斜面に位置しています。 

 

ぶどう品種 

グルナッシュ７０％、シラー２５％、サンソー５％ 

  

ワインつくり 

グルナッシュとシラーは、別々に醸造します。グルナッシュは、完熟

してから綿密に選別手摘収穫。カーブ に運んで、軽くフーラージュし

て、果汁をしぼります。それから２５℃に管理しながら醸造。ぶどう

液は、１日２回 ルモンタージュします。１５日間醸造。 

シラーは、粒ごと 低温醸造 １０日間。その後、果汁はブレンドされ、

コンクリートタンクで６ヶ月間醸造します。その間、定期的に濾過。

アルコール度１５％  

 

梱包と瓶仕様 

枯れ葉色がかったエヴォルーション瓶７５０ml。天然コルク。キャッ

プシールは、アルミ合成 黒色。表裏ラベルともスティッカー式。 

 

テイスティング 

濃いチェリー色。熟した黒系果実のきめ細かく繊細な香り。味わいは、

力強く構成がしっかりしている。コショウ、地中海岸の石灰質の荒れ

地、煙の印象の芳香を放つ。タンニンは、しっかり。余韻は、カテキ

ュ（インド産のアカシアの木からとった芳香ある水性エキス、収斂薬、

黒色占領、なめし皮に用いる）の香りが特徴的。 

 

相性料理 

弱火で蒸した赤身肉、シチュー、クスクス、ブッフ ブルギニオン、

しっかり個性あるチーズ。   

 

供出温度と飲み頃 
１６−１８℃。若くてもおいしく飲めますが、３−５年後は、もっと味

わいが良くなります。 


