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 (БОЖОЛЕ-ВИЛЯЖ)  
Domaine de l’Aubépin (Домен де л'Обепэн) 

 

История 

Две сестры, бывшие владелицы поместья не мешали кустам 

боярышника, которые росли вокруг их участка, распространяться и 

на территории виноградника. Со временем боярышник проник и в 

название поместья. (aubepine- боярышник). 
 

Винодел 

Шарль Перрон – потомственный винодел, так как и его отец и дед 

были виноделами до него. Он занимается этим поместьем более 30 

лет. 

 

Виноградник 

Сорт Гаме, красный виноград с белым соком 

Почвы состоят из древних вулканических пород 

Экспозиция склонов –  Юг, Юго-Восток 

Высота над уровнем моря - 350 метров, 

Урожайность ограничена до 50 гектолитров с гектара 

 

Винификация 

Ручной сбор, сортировка собранного винограда и на  участке и на 

сортировочном столе. 

Винификация в Погребах Кенсье, мастер – Жан-Люк Шаньи. 

Традиционная технология Божоле: цельные гроздья винограда 

помещаются в чан, полу-углекислая мацерация при тщательном 

контроле температуры. Брожение на мезге продолжается до 10 дней. 

 

Оформление 

Бутылка  бургундского типа эволюсьон желто-зеленого стекла, 

Пробка – синтетическая, Капсула из сплава алюминия розовая, 

Этикетка и Контрэтикетка самоклеющиеся. 

 

Дегустация 

Интенсивный, глубокий рубиновый цвет 

Аромат полный спелых красных и черных ягод, клубники и вишни 

Вкус округлый, фруктовый, свежий и легкий с мягкой структурой 

 

Гастрономические сочетания 

Подавать при температуре 12º/13º 

Идеально сочетается с летними салатами, колбасными изделиями, 

сухими сырами. 


