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BEAUJOLAIS (БОЖОЛЕ) 

Jean Buffin (Жан Бюфен) 
 
Жан Бюфен 

Представитель одного из самых древних родов в Божоле, Жан 

Бюффен очень рано стал специализироваться в области выдержки и 

розлива вина. Он является виноделом в четвертом поколении, 

хранителем семейных секретов изготовления вина. За своими 

виноградниками на холмах Кенсье он ухаживает очень бережно и 

тщательно. 

 

Виноградник 

Сорт Гаме, красный виноград с белым соком 

Почвы глинисто-известковые 

Экспозиция склонов – Юг/Юго-Восток, пологие склоны 

Высота над уровнем моря - 280 метров, 

Средний возраст лоз – 65 лет, урожайность ограничена до 55 

гектолитров с гектара 

Свободные лозы, с кронами чашевидной формы, посаженные по 9 

000 стволов на гектар,  

выращиваемые в соответствии с новой технологией рационального 

использования  химических удобрений и средств защиты растений 

от болезней и паразитов. 

 

Винификация 

Ручной сбор, беспощадная сортировка собранного винограда 

сначала на  участке и затем вторая сортировка при получении 

винограда в винодельне. Традиционный метод Божоле, 

используемый для производства вина длительного и средней 

продолжительности хранения : температура регулируется во время 

всего процесса брожения на мезге для улучшения качества вина. 

 

Оформление 

Бутылка  бургундского типа эволюсьон желто-зеленого стекла, 

Пробка – синтетическая, Капсула из сплава алюминия серая, 

Этикетка и Контрэтикетка самоклеющиеся, Картонные коробки на 6 

бутылок 

 

Дегустация 

Вино интенсивного красного цвета с блеском 

Аромат полный, фруктовый 

Фруктовость в атаке, устойчивая и мягкая структура вкуса 

 

Гастрономические сочетания 

Подавать при температуре 12º/14º, идеально сочетается с 

колбасными изделиями, мясом жареным на гриле, белой рыбой с 

нежным вкусом, коровьим сыром. 

Качество этого вина позволит ему хранится 2-3 года 

 


