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BROUILLY (Бруйи) 

Domaine de la Grange Vougeon 
(Домэн де ля Гранж Вужон) 

 
Виноградник 
Сепаж Гаме, красный виноград с белым соком. 
Гранитные почвы. 
Экспозиция с клона – Юг, Юго-Восток 
Высота над уровнем моря – 250 метров. 
Средний возраст лоз 65 лет, урожайность ограничена до 45 гектолитров 
с гектара. Подвязанные и свободные лозы, с кронами чашевидной 
формы, посаженные по 9000 стволов на гектар земли, выращиваемые в 
соответствии с новой технологией рационального использования 
химических удобрений и средств защиты растений от болезней и 
паразитов. 
 
Виноделы 
Владельцем этого поместья является г-н Роже ГЕРЭН, который 
работает сейчас со своим сыном Сильвэном. В этой семье из поколения 
в поколение все мужчины были виноделами. Вино из их винограда 
производится в Погребах Кенсье мастером погребов Жан-Люком 
Шаньи 
 
Винификация 
Ручной сбор, сортировка каждой партии собранного винограда и на 
каждом участке. Традиционная технология Божоле: температура 
регулируется во время всего процесса брожения на мезге для получения 
вина с максимально выразительной структурой. Брожение на мезге 
продолжается 7 дней и завершается пневматическим отжимом. 
 
Оформление 
Бутылка бургундского типа эволюсьон желто-зеленого стекла 750 мл, 
Пробка – корковая, цельно-натуральная, Капсула красная из сплава 
алюминия, Этикетка и Контрэтикетка самоклеющиеся 
 
Дегустация 
Вино интенсивного гранатового цвета. 
Аромат красных ягод с доминантой красной смородины. 
Вкус структурированный, с хорошей танинностью и долгим 
послевкусием. 
 
Гастрономические сочетания 
Подавать при температуре 14° 
Идеально сочетается с мелкой дичью, утиным филе с зеленым 
перцем, un coq au vin au Brouilly (тушеным в вине петухом), с сыром 
типа Рокфор. 


