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(Кот дю Рон Виляж План де Дьë) 

 
Расположение 
Поместье находится на юго-западе коммуны Travaillan (Травайан) в центре 
территорий аппеласьона Plan de Dieu villags (План де Дье виляж). 
Винодельческое хозяйство было создано в 60-е годы семьей репатриантов 
из Алжира, которые разработали участок и посадили виноградник. 
Поместье было выкуплено в июне 1999 года семьей Aubert (Обер). 
 
Сорт винограда 
Ассамбляж 3-х сортов : Гренаш, Муведр и Сира. 
Этот кюве был отобран для создания мощного вина с шелковистыми 
танинами 
 
Винификация 
Почва состоит из слоя красной глины, смешаной с округлой галькой до10 
меров в глубину.  
Машинный сбор отделенного от гребней винограда. 
Традиционный метод производства.  
Традиционное брожение на мезге в чанах из нержавеющей стали, 
оснащенных системой терморегуляции, в течение 8 – 10 дней. 
Розлив в винодельне для оптимального контроля качества. 
Градус вина: 15º. 
 
Оформление 
Традиционная бутылка бургундского типа желто-зеленого стекла 750 мл, 
Пробка – синтетическая, Капсула из сплава алюминия черная, Этикетка и 
Контрэтикетка самоклеющиеся. 
 
Дегустация 
Прекрасный интенсивный гранатовый цвет с пурпурными отсветами. 
Мощный аромат с нотами красных фруктов: малины и вишни. 
Долгое послевкусие в сочетании с шелковистыми танинами 
 
Гастрономические сочетания 
Идеально с мясом под соусом, дичью и сырами 
 
Температура подачи и хранение 
Подавать при температуре 15º — 16ºС 
Вы оцените ароматы этого вина в его ранней молодости и увидите как оно 
улучшится за 2 – 3 года 
 


