
 

 

 

GRANDS TERROIRS & SIGNATURES 
Lieu Dit « Montmay-Les Jacquets » - BP 10 - CD 9 - 69 430 QUINCIÉ-EN-BEAUJOLAIS - FRANCE 

Tel : 00 33 4 74 03 52 72 / Fax : 00 33 4 74 03 38 58 – e-mail : contact@signevigneron.com- www.signevigneron.com 
SA au capital de 896 000€ - SIRET 412 788 770 00045 – RCS Villefranche – TVA Intracommunautaire FR 11 412 788 770 – Accises FR006537E5183 – Code NAF 46.34Z 

 

(Кот дю Рон) 
 
Расположение 
Поместье находится на юго-западе коммуны Travaillan (Травайан) 
в центре территорий аппеласьона Plan de Dieu villags (План де 
Дье виляж). Винодельческое хозяйство было создано в 60-е годы 
семьей репатриантов из Алжира, которые разработали участок и 
посадили виноградник. Поместье было выкуплено в июне 1999 
года семьей Aubert (Обер). 
 
Сорт винограда 
Ассамбляж 2-х сортов в следующей пропорции: Гренаш — 80%, 
Сира – 20 %. 
 
Винификация 
Почва состоит из слоя красной глины, смешаной с округлой 
галькой до10 меров в глубину.  
Машинный сбор отделенного от гребней винограда. 
Традиционный метод производства.  
Традиционное брожение на мезге в чанах из нержавеющей стали, 
оснащенных системой терморегуляции, в течение 8 – 10 дней. 
Розлив в винодельне для оптимального контроля качества. 
Градус вина: 14,5º. 
 
Оформление 
Традиционная бутылка бургундского типа желто-зеленого стекла 
750 мл, Пробка – синтетическая, Капсула из сплава алюминия 
черная, Этикетка и Контрэтикетка самоклеющиеся. 
 
Дегустация 
Прекрасный гранатовый цвет, выразительный аромат с 
акцентированными нотами красных фруктов, таких как черная 
смородина и тутовая ягодаа. 
Мягкое вино, в котором сочетаются чистота и приятность 
фруктового вкуса 
 
Гастрономические сочетания 
Великолепно с красным мясом, птицей, лесными грибами 
 
Температура подачи и хранение 
Крепкое, насыщенное вино подавать при температуре 16º — 18ºС 
Готово к употреблению, но может храниться в погребе несколько 
лет 
 


