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(КРОЗ-ЭРМИТАЖ) 
 
 
 
 
Расположение 
Виноградник находится в департаменте Дром, на террасах левого 
берега Роны. Участки виноградника расположены на территории 
комунн Шано-Кюрсон, Меркюрол, Бомон Монтё. 
“скелетоподобные” почвы, с очень небольшим содержанием глины, 
состоящие в основном из крупной округлой гальки, оставшейся от 
перемещения русла реки. 
 
Сорта винограда 
100% Сира 
 
Винификация 
Машинный сбор урожая, отделение ягод винограда от гребней 
перед закладкой винограда в чан. Спиртовое брожение начинается 
через месяц после слива сусла из бродильного чана. После легкой 
фильтрации бентонитом, вина выдерживались около 6 месяцев. 
Розлив в поместье для оптимального контроля качества 
Градус вина: 12,5º  
 
Оформление 
Традиционная бутылка бургундского типа желто-зеленого стекла 
750 мл, Пробка – корковая, цельно-натуральная, Капсула черная из 
сплава алюминия, Этикетка и Контрэтикетка самоклеющиеся. 
 
Дегустация 
Глубокий, непрозрачный гранатовый цвет с фиолетовыми 
отсветами. Очень насыщенный аромат красных фруктов с нотами 
перца и пряностей. Выразительный фруктовый вкус, много 
сахаристости, мягкие танины. 
Гастрономические сочетания 
Великолепно с мясом, жареным на сильном огне в печи или на 
вертеле и сырами. 
 
Температура подачи и потенциал хранения 
Вино подавать при температуре от 16º до 18º после легкого 
проветривания. 
Вино уже готово к употреблению, но может прекрасно храниться в 
погребе еще несколько лет. 
 

 

 


