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(ВАКЕРАС) 

 

Расположение 
Коммуна Vacqueyras (Вакерас), над которой возвышаются горы 
Dentelles de Montmirail (Дантель де Монмирай), расположена на 
юге от виноградников Gigondas (Жигондас). Ее терруар состоит из 
аллювиальных почв, более или менее каменистых, 
сформировавшихся на холмах и обширных террасах. 

Сорта винограда 
Ассамбляж 3-х сортов в следующей пропорции: Гренаш — 70%, 
Сира и Муведр. 

Винификация 
Средняя урожайность — 35 гектолитров с гектара. 
Традиционный метод производства вина, полное отделение ягод 
винограда от гребней при получении урожая. Холодная мацерация 
до сбраживания сусла (18ºС) и брожение на мезге с твердыми 
частями прессованного винограда в течение 21 дня при 
температуре 23º — 30ºС . Градус вина: 14,5º 

Оформление 
Бутылка профсоюза виноделов Вакерас желто-зеленого стекла 750 
мл, Пробка – корковая, цельно-натуральная, Капсула черная из 
сплава алюминия, Этикетка и Контрэтикетка самоклеющиеся. 

Дегустация 
Прекрасный пурпурный цвет с глубокими рубиновыми отблесками, 
первый нос тонизирующий и элегантный с ароматами черной 
смородины, черешни и тутовой ягоды, затем после вращения вина 
в бокале появляются более свежие и кислотные оттенки черники и 
сливы. Вкус: тонкие танины тают в полноте вкуса, в финале — 
пряные ароматы мускатного ореха и гвоздики. 

Гастрономические сочетания: 
Великолепно с овощными блюдами, фаршированными 
перепелками, свиной вырезкой и супом-пюре из кабачков. 

Температура подачи и потенциал хранения: 
Крепкое, насыщенное вино подавать при температуре 16º — 17ºС 
Готово к употреблению в самом молодом возрасте. Ароматы его 
будут улучшаться в течение 3-4 лет. 


